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ПАСПОРТ
Пищеблока МБОУ СОШ с. Рсаево дошкольная группа,
(наименование образовательной организации)

адрес месторасположения РБ, Илишевский район,с. Рсаево ул. Кирова 61

телефон 32-1-27 эл почта: mlh1985@mail.ru
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I. Общие сведения об образовательной организации
(указывается следующая информация):

Руководитель образовательной организации : Гимазов А.Г.
Ответственный за питание воспитанников: Муртазина Л.Х.
Численность педагогического коллектива,  3чел.
Количество посадочных мест- 50

	№
п/п
	Группы 
	Количество
групп
	Численность
воспитанников, чел.

	
	
	
	всего
	в том числе льготной
категории

	1
	Младшая
	1
	20
	20%- 6
50%- 10
70%- 4

	2
	Старшая
	1
	17
	20%- 7
50%- 2
70%- 7
Реб.СВО - 1



II. Состояние уровня охвата горячим питанием воспитанников
по возрастным группам- 100%

III. Тип пищеблока 
(столовая на сырье)

IV. Форма организации питания

	Форма предоставления питания
	Cамостоятельно

	Оператор питания/поставщик
	                наименование

	Адрес местонахождения оператора питания/поставщика
	ИП Ризванова Р.Ш.
452266,РБ,Илишевский район, с. Верхнеяркеево,ул. Советская 59/6
	ИП Сахаутдинова Р.З.
452266, РБ, Илишевский район, с. Верхнеяркеево, ул. Первомайская 38/1

	Фамилия, имя отчество руководителя, контактное лицо оператора питания/поставщика
	Ризванова Разина Шамиловна
	Сахаутдинова Розалина Зайламовна

	Контактные данные: тел. / эл. почта
	89279448147
	89273046845

	Дата заключения контракта
	09.01.2023
	09.01.2023

	Длительность контракта
	1 год
	1 год



V. Инженерное обеспечение пищеблока

	Водоснабжение
	централизованное

	Горячее водоснабжение
	централизованное, водонагреватель

	Отопление
	котельная

	Водоотведение
	локальные сооружения

	Вентиляция помещений
	искусственная




VI. Проектная мощность (план-схема расположения помещений) пищеблока
Приложение № 1
VII. Материально-техническое оснащение пищеблока:

1. Перечень помещений и их площадь,кв.м
(перечень и площадь помещений в зависимости от типа предоставления питания)

	№
п/п
	Наименование цехов и помещений
	Площадь помещения, кв.м

	
	
	столовые,
работающие на
сырье
	столовые, работающие на полуфабрикатах
	буфет-раздаточная

	1.1
	Складские
помещения
	10,46
	-
	-

	1.2
	Производственные помещения:
	
	
	

	1.2.1
	овощной цех (первичной обработки овощей)
	9,34
	–
	–

	1.2.2
	овощной цех (вторичной обработки овощей)
	-
	–
	–

	1.2.3
	мясо-рыбныйцех
	11,32
	–
	–

	1.2.4
	доготовочныйцех
	–
	-
	–

	1.2.5
	горячий цех
	36,1
	-
	–

	1.2.6
	холодный цех
	6,03
	-
	–

	1.2.7
	мучной цех
	-
	–
	–

	1.2.8
	раздаточная
	6,48
	-
	-

	1.2.9
	помещение (или место) для резки хлеба
	1
	-
	-

	1.2.10
	помещение для обработки яиц
	-
	-
	–

	1.2.11
	моечная кухонной посуды
	6,93
	-
	–

	1.2.12
	моечная столовой посуды
	11,09
	-
	–

	1.2.13
	моечная и кладовая тары
	6,93
	-
	–

	1.2.14
	производственное помещение буфета-раздаточной
	–
	–
	-

	1.2.15
	посудомоечная буфета-раздаточной
	–
	–
	-

	1.3
	Комната для приема пищи (персонал)
	6,98
	-
	-


1. Характеристика технологического оборудования пищеблока

	№
п/п
	Наименование
цехов и
помещений
	Характеристика оборудования

	
	
	наименование
оборудования
	количество
единиц
оборудования
(ед.)
	дата его
выпуска
	даты начала
его эксплуатации
	процент изношенности оборудования
(%)

	
	Горячий цех
	Шкаф электрический жарочный ШЭЖ-922
	1
	26.09.2018
	2  20.12.2020
	20

	
	
	Плита электрическая ПЭ-812Ш
	1
	26.11.2018
	2  20.12.2020
	20

	
	
	Плита электрическая с жарочным шкафом ПЭ-812Ш
	1
	26.11.2018
	2  20.12.2020
	20

	
	
	Сковорода электрическая 
ЭСК- 80-0,27-40
	1
	11. 2018
	220.12.2020
	20

	
	
	Котел пищеварочный  
 КПЭМ-60/9
	1
	05.10.2017
	220.12.2020
	20

	
	
	Холодильник Бирюса
	1
	02.2019
	  20.12.2020
	20

	
	Мясо-рыбный цех
	Стол холодильный
«Polair»
	1
	08.2020
	1 20.12.2020
	20

	
	
	Мясорубка электрическая «Tritacarne»
	1
	10.2018
	    20.12.2020
	20

	
	Холодный цех
	Холодильник 
Бирюса
	2
	 02.2019
	    20.12.2020
	20

	
	
	Овощерезка «POLARIS»
	2
	04.2018
	    20.12.2020
	 20

	
	
	Соковыжималка «Moulinex»
	1
	05.2018
	    20.12.2020
	20

	
	
	Картофелечистка «Aresa»
	1
	03.2018
	  20.12.2020
	20

	
	Помещение с холодильным оборудованием
	 Шкаф холодильный 
   POLAIR
	2
	05.2019
	    20.12.2020
	 20



2. Дополнительные характеристики технологического оборудования

	№
п/п
	Наименование технологичес-кого оборудования
	Характеристика оборудования

	
	
	назначение
	марка
	производитель-
ность
	дата 
изготовления
	срок службы
(годы)
	сроки профилак-
тического 
осмотра

	1
	Тепловое
	для приготовления пищи
	Шкаф электрический жарочный ШЭЖ-922
	100%
	26.09.2018
	12 лет
	

	
	
	
	
Плита электрическая ПЭ-812Ш
	100%
	26.11.2018
	12 лет
	

	
	
	
	
Плита электрическая с жарочным шкафом ПЭ-812Ш
	100%
	26.11.2018
	12 лет
	

	
	
	

	
	
	
	Сковорода электрическая 
ЭСК- 80-0,27-40
	100%
	11. 2018
	12 лет
	

	
	
	
	Котел пищеварочный  
 КПЭМ-60/9

	100%
	05.10.2017
	12 лет
	

	2
	Механическое
	
	
	
	
	
	

	3
	Холодильное
	для хранения скоропортящихся продуктов
	Холодильник 
Бирюса
	100%
	02.2019
	12 лет
	

	
	
	
	Морозильник –ларь Бирюса
	100%
	03.2019
	12 лет
	

	
	
	
	Шкаф холодильный  POLAIR
	100%
	05.2019
	12 лет
	

	4
	Весоизмери-тельноеоборудование
	для взвешивания продуктов
	МИДЛ
	2019
	100%
	20.12.2020
	


3. Дополнительные характеристики обслуживания оборудования

	№
п/п
	Наименование
технологичес-кого
оборудования
	Характеристика мероприятий

	
	
	наличие договора
 на техосмотр
	наличие договора на проведение метро-
логических работ
	проведение
ремонта
	план приобретения
нового и замена старого 
оборудования
	Ф.И.О. 
ответственного за состояние оборудования
	график санитарной обработки оборудования

	1
	Тепловое
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Механическое
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Холодильное
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	Весоизмери-
тельное оборудование
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	



VIII. Характеристика бытовых помещений

	№
п/п
	Перечень бытовых помещений
	Характеристика помещения

	
	
	площадь (кв. м)
	количество единиц оборудования для бытовых целей(ед.)

	
	Комната уборочного инвентаря
	2,61
	ведра-4
швабра- 4

	
	Сан узел
	2,93
	

	
	
	
	



IX. Штатное расписание работников пищеблока

	№
п/п
	Наименование
должностей
	Характеристика персонала столовой

	
	
	количество
ставок
	укомплек-
тованность
	базовое 
образование
	квалификацион-
ный разряд
	стаж работы
(годы)
	наличие 
медкнижки

	1
	Заведующий
производством
	-
	
	
	
	
	

	2
	Технолог
	-
	
	
	
	
	

	3
	Повар
	1
	1
	средне-специальное
	5
	6
	да

	4
	Рабочий кухни (помощник повара)
	0,5
	
	средне-специальное
	3
	3
	да



X. Организация прохождения практики студентов профильных колледжей на базе общеобразовательных организаций

	Количество общеобразовательных организаций, организовавших прохождение практики(ед.)
	Количество студентов, прошедших практику в текущем учебном году(чел.)
	Из них количество трудоустроенных(чел.)

	-
	-
	-
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                                                                                                 Выход                            выходККомната для отходов
ДДля холодильного оборудования
Мясо-рыбный цех

КККУИ
пПервичная обработка овощей
хХолодный цех
моечная кухонной посуды
сСклад
Моечная тары
Комната для перс



	
                     Горячий цехсСклад
























XII. Tlepedenb HOPMATHBHBIX H TEXHONROTHHECKHX JOKYMEHTOB

1)ocHOBHOE OpraHU30BaHHOE MeHKO g meTed ot 1,5 xo 3 net, ot 3 no 7 nerT,
CHELMATU3UPOBAHHOE MEHIO /19 AeTeH, HY XAAUOIUXCA B 1e4e0HOM U IUSTUUECKOM THTaHHH (1]
HATUYHHE TaKHX JeTel);

2)exkeTHEBHOE MEHIO;

3)MeHIo-pacKiaaKa;

4) texHonoruueckne xaptsi (TK);

S)rexauKko-TexHosnoruueckue kaptel (TTK) npm sxnw4eHund B panuoH IHTaHHUS H
KYJIMHAPHOH NPOOYKLHH ¢ IOHHKEHHBIM COOEPKAHHEM CONU U caxapa,

6)HAKOTIMTENILHAS BEIOMOCTE;

rpaduk npueMa nullK;

8) THrHEeHUYeCKHH KypHasl (COTPYIHHKH);

9) KypHan yueTa TeMIepaTyPHOTO pexuMa X0N0AHIBROIO 000py ROBaHUS;

10) )xypHan ydyeTa reMnepaTypsl 4 BIAKHOCTH B CKAAACKHX TOMELUEHUIX;

11) )kypHan Opakepayka TOTOBOI THLIEBON NMPOIYKUKHU:

12) mypnan Opakepaka CKOPONOPTALUSHCH MUILEBON IIPOIYKUKH;

13) BeAOMOCTD KOHTPOILL 32 PALILOHOM [UTAHUSA]

14) npuka3 o cocTage OpakepaKHOH KOMUCCUH;

15)akt Mo pesyibTaraM IPOBEPKH COCTOSHHA TFOTOBHOCTH NuiieS;I0ka OO Opragm:
TNHUTAHHA K HOBOMY yueOHOMY Toay;

16) nonoxenne o6 opraHyu3alyy MHTAHHA 00VIAIOLIAXCS;

17) nonoxeHue o GpakepaxHoil KOMUCCHU,

18) npukas o6 oprasusaluy DUTaHUs;

19) NOMKHOCTHBIE MHCTPYKIIMY TEpCOHaNa MuieoKa:

20) porpaMma NpoR3BOACTEEHHOIO KOHTPONA, ocHoBaHHAs Ha npaHnunax XACCIL:

21) Tpedoranus k HHbOPMAIIME IO MUTAHUIY, DA3MEIaeMoi Ha caiiTe LIKOITEL:

22)Hanuune OPOPMICHHLIX CTEHAOB A0 NPoaradie NPHBLKIIOB 3,{0pOBOI0 MUIAHHA.
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